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1898

Kathrine Andersen starter chokoladeverksted
hjemme i lejlicheden.

1910

Chokoladeverkstedet flytter til Bruunsgade med
produktion pa 1. sal og butik i stueetagen.

1942

Datteren Karen Marie Andersen overtager efter
Kathrine Andersens ded

1966

Bagermester Knud Kjersgaard overtager, Karen
Marie overtaler ham til at fortsette med
chokoladen.

1979
Chokoladeverkstedet flytter til Hojbjerg



1987

Butikken i Bruunsgade s&®lges og der sattes
renfokus pa chokolade

1995

Konditor Henrik Larsen overtager

2001
Produktionen flytter til Vitten

2007

Jakob Skovsgaard overtager

2010

Kathrine Andersen Chokolade far nyt visuelt udtryk
og logo

2018

120 ars jubileum og anerkendelse som gazelle
virksomhed

2019

Chokoladevearkstedet flytter til nye store lokaler i
Soften



DANMARKS ZALDSTE
CHOKOLADEVARKSTED

Kathrine Andersen startede med at producere
og szlge konfekt og kager, fra sit private hjem.
Virksomheden Kathrine Andersen Chokolade
kan spores tilbage 1898, men kan godt havde

vaeret i gang i laengere tid.

IStor succes gar, at huni 1909 flytter til starre lokaler
iJaegergardsgade for igen, blot 6 maneder senere, at
flytte pa grund af pladsmangel. Virksomheden flytter til
Bruunsgade i Aarhus, hvor Kathrine Andersen opretter
produktion pa 1. sal og butik i stueetagen. Hun har
igennem arene butikker i Sendergade fra 1922-27,i
Kannikegade fra 1929-31,0gigeni Sendergadefra
1935-1949. 11942 dgr Kathrine Andersen. Hendes
datter Karen Marie overtager virksomheden og abner
butikiBorgporteni 1956.1 1966 salger hun
virksomheden til bagermester Knus Kjzersgaard. Han vil
drive butikken som rent bageri, men Karen Marie far
ham overtalt til at fortsaette med chokoladen, og det er til
Knuds held.
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Knus Kjaersgaard lukker butikken i Borgporten i
1972 og flytter produktionen til Hgjbjerg i
1979.11987 saelger han butikken i Bruunsgade
og &ndre konceptet til at have ren fokus pa
chokoladen. | 1995 overtager konditor Henrik
Larsen virksomheden og flytter i 2001
produktionen til Vitten. | 2007 overtager Jakob
Skovsgaard Kathrine Andersen Chokolade og
starter arbehdet med at ggre virksomheden til
det den er i dag, nemlig et chokoladevaerksted
med respekt for de gamle traditioner. Kathrine
Andersens sjzl og and lever nu videre i de
handlavede stykker kvalitetschokolade. 12010
far Kathrine Andersen Chokolade nyt logo og
visuelt udtryk. Der kommer fokus p3, at
emballagen skal matche det lzekre indhold. |
2018 er der 120 ars jubileeum og Kathrine
Andersen Chokolade bliver anerkendt som en
gazelle virksomhed. | 2019 flytter Kathrine
Andersen Chokolade til Sgften. Han vil drive
butikken som rent bageri, men Karen Marie far
ham overtalt til at fortssette med chokoladen,

og det er til Knuds held. KATHRINE

ANDERSEN

since 1898



OM VORES PRODUKTER

Alle vores produkter bliver lavet med stor
keerlighed og passion for chokoladefaget.
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GAVEASKERNE

100G 90G 200G
ASSORTERET FYLDTE ASSORTERET

180G 300G 400G
FYLDTE ASSORTERET ASSORTERET

90G 200G MIXET
HJERTEASKE GAVETASKE CHOKOLADE
KASSE/DISPLAY KATHRINE |

ASKE ( since 1898



DRAGE

JORDBARKUGLER

LAKRIDSKUGLER

SALTKARAMELMANDLER

LAKRIDSMANDLER

since



PLADER

LAKRIDSPLADE APPELSINPLADE

HINDBARPLADE NODDEPLADE



STANGER

TRASTAMME MARCIPAN NOUGATSTANG

LAKRIDSTANG

PISTACIESTANG IRISH COFFEESTANG

KATHRINE
ANDERSEN

since 1898



SNACKS

KATHRINE
ANDERSEN

MANDELDESSERT PLESKNER MED
LYS SALT

KA i
EN | KATHRINE
ERS

PLESKNER MED MANDELDESSERT
NORDISKE BAR M@RK

" KATHRINE
SEN

PLESKNER TORRET MANGO KATHRINE
MED CHOKOLADE ANDERSEN

since 1898



TARTER

LAKRIDSTARTE HINDBAR/KARAMEL
TARTE

NOUGATBRUD NOUGATKRANS

PEBERMYNTETARTE KARAMELTARTE KATHRINE
ANDERSEN

since 1898



DESSERTSTYKKER
MARCIPAN

PEBERMYNTE TROFFEL NOUGAT

KOKOS PISTACIE LYS FUGLEREDE

HAVTORN LAKRIDS RABARBER



DESSERTSTYKKER
FYLDTE

-

ROMKUPPEL SALTKARAMELTOP LAKRIDSKUPPEL

PASSIONSFRUGT PEBERMYNTETOP ORANGEKUPPEL
HJERTE

HINDBARTOP RUBY CITRON
HJERTE HJERTE



KAFFECHOKOLADER
DE FIRE ARSTIDER

VINTER - APPELSIN EFTERAR N@DDER

DISPLAY MED DE 4
ARSTIDER ASS.

FORAR - LAKRIDS SOMMER - HINDBAR

KATHRINE
~ANDERSEN

£ since 1898



VARM CHOKOLADE
ROREPINDE

MO@RK CHOKOLADEPIND M@RK
MED MARSHMELLOW CHOKOLADEPIND MED
FUDGE

M@RK CHOKOLADEPIND

KATHRINE
ANDERSEN






